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DIBASE® - PASTEURISIERER

Unser Signature Produkt.

Seit mehr als 60 Jahren setzt er die MaBstabe
in der Eisbranche. Vollautomatisch Kochen-
Schnellabkuhlen-Reifen und Lagern ohne Um-
fullen. In 19 verschiedenen GroBen von 60 Liter
bis 600 Liter erhaltlich.

Warum uberzeugt der DIBASE?

Ein KALTE RUDI Pasteurisierer kocht, kuhlt,
reift und konserviert den Eismix und lhre

NEU : micronICE

anderen Produkte in ein und derselben
Wanne. Das lastige, gefahrliche und hygienisch
bedenkliche Umfullen der empfindlichen Mas-
se von einer Maschine in eine andere entfallt,
ebenso das Reinigen weiterer Behalter, Pum-
pen, Hahne oder Umfullschlauche.

Und Sie bendtigen auch nur einen Stellplatz,

denn der DIBASE ist extrem platzsparend

durch seine rechteckige Bauform.

Der Emulgiermixer micronlCE macht |hr Eis noch feiner und cremiger. Das seit 1989 bewahrte
promix-Rotor-Stator-Prinzip wurde optimiert und durch neue Messer und die Optimierung der
micronlCE MixfGhrung ein noch homogeneres und somit noch cremigeres und stabileres Eis-
erlebnis geschaffen. Invertergesteuert und frei regulierbar bis 3000 U/min werden die Molekdle
des Mixes micronisiert und homogen strukturiert. Besonders wirkungsstark auch bei hochfetten
Mixen. Zudem ist naturlich kein handisches EinrGhren mehr notwendig.

Jeder micronICE verfugt serienmaBig Uber 5 verschiedene Emulgier-Aufsatze, um alle Rezep-

turen verarbeiten zu konnen.

Hochster Hygienestandard durch

+ Verschweif3te Rundecken

+ Nahtlos verschwei3ter Wannenrand

+ Komplette Edelstahlstruktur innen
und auBBen

+ Edelstahldeckel mit Zugabeoffnung

+ Geringster Stromverbrauch durch kurze
Prozesse und HighEnd-Isolierung.

Circa 0,12 kWh/Liter Mix.*

+ Minimaler Wasserkonsum durch grotmog-
liche technische Effizienz mit ca. 2,5 Liter/
Liter Mix.*

+ Alle Modelle auch luftgekthlt lieferbar.

*Abhé&ngig von Modell, Fillmenge, Mix und technischem Anschluss ermittelt unter empfohlenen Bedingungen laut Installationsvorbereitung.

Einfachste Reinigung

+ Demontierbare Teile, spllmaschinengeeignet

+ Alle Oberflachen aus leicht zu pflegendem
Edelstahl gefertigt, keine Ecken und Kanten
vorhanden

+ Geschlossene Seitenwande ohne Luftschlitze

+ Wannenrander standardmaBig verschweil3t

+ Mixer von oben in die Wanne gefUhrt

+ Hahn mit automatischer Hahnsputlung

+ Eingebaute Reinigungsbrause

+ Optional automatische CIP-Reinigung fur
die Milchwanne
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DIBASE® -
~ QR-Code scannen
und mehr erfahren!

+ Einfachste intuitive Bedienung Uber perfekt ablesbares

TouchDisplay

+ 99 frei programmierbare Speicherplatze fur alles von

Gelato bis Ice-Cream

+ 16 voreingestellte Programme von Eis mixen Uber

Rohmilch bis hin zu Joghurt

ALTERUDI'

BASE" touch + Bis 95 °C erhitzbar

und Entmischen

+ Spezialprogramm fur Schokoladeneis mit 92 °C

+ Durch einzigartige Zyklische Bain-Marie (Original KALTE
RUDI bewegtes Glykolbad) werden die organoleptischen
Eigenschaften der Zutaten nicht verandert

+ Kein Kochgeschmack bei Milch, kein Anbrennen, kein Kara-
mellisieren, keine Gelb-Farbung des Mixes, kein Ausfrieren

DIBASE® - TECHNIK IM DETAIL FUR
EIN PERFEKTES PRODUKT
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Hochste Hygiene, da innenschlie-
Bend und mit automatischer
HahnspUlung auf Knopfdruck
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ProTubi serienmaBig:

Bewegliche Schlauchhalterung ordnet und fixiert
Schlduche und Kabel an der Maschine. So kann
die Maschine bewegt werden, ohne dass Kabel
und Schlauche knicken oder am Boden liegen.

Sicherheitshahn komplett
aus Edelstahl — werkzeug-
frei zerlegbar — nur 3 Teile!

WASSER- UND
LUFTKUHLUNG

DIBASE® -

B Joghurteis im DIBASE

Serie

Edelstahldeckel mit
Zugabe-Offnung
Im Bild:

links = geschlossen
rechts = gedffnet

Option

Rollbarer Eimerabsteller
Tropfwanne und hygieni-
scher Absteller in einem

SerienmaBig mit DN32 Gewinde
zum Anschluss von Dosier-, Um-

und Abfullpumpen

AutoMix
Start

Eismix 85°C

Serie

Nahtlos verschweiBte
Wannenrander fUr mehr
Hygiene; Bodenpragung
in der Eismix-Wanne fur
perfekte Entleerung.

Option

Vanille-GroB-Sieb zur
Aromatisierung mit Vanil-
leschoten, Kaffeebohnen,
Zitronen-Orangenscha-
len, Belebungssteinen ...

PURE PUMP -
Die smarte Transfer-Pumpe von
KALTE RUDI

Die KALTE RUDI Pasteurisierer sind ausgestattet mit:
Pro-Soft-Touch-Commander - 99 vollautomatische
Programme

Einfach, leicht und intuitiv zu bedienen und verfugt

Uber Status- und Zustandsmeldungen. Die Programme
konnen durch den Bediener einfach und individuell
angepasst werden, eine HACCP-Temperaturerfassung ist
integriert.

Serie: free-speed-choose
(fsc) = variable Drehzahlregelung.

... eine gute Alternative, Ihre Milch durch Direkt-
vermarktung in Hofladen oder als Zulieferer fUr
Handelsketten gewinnbringender zu vermark-
ten.

Erweitern Sie Ihr Sortiment mit Konsummilch,
eigenen Joghurtsorten, Kase, Milch-Mixgetran-
ken und Speiseeis!

Sie erschlieBen sich somit neue, marktberei-
chernde Nischen. Durch regionale, ehrliche und
zeitgerechte Produkte schaffen Sie Kunden-
nahe und -treue.

Der KALTE RUDI DIBASE® ist hierflr bes-
tens geeignet. KALTE RUDI hat bereits
2006 die Zertifizierung fur die Rohmilchver-
arbeitung von dem Wissenschaftszentrum
Weihenstephan an der TU MUnchen erhalten.
Der DIBASE® kann auch fUr Konsummilch,

MEHRWERT AUS IHRER MILCH -
INNOVATIV UND GEWINNBRINGEND

ROH

KONSUM

Milchmix-Getranke, Kaffeemilchmix-Getranke,
Getranke, Trinkschokolade, Eiskaffee, Eistee,
Power-Drinks, Punsch, Gluhwein, Joghurt,
Trinkjoghurt, Molke, Kase, Panna cotta, Gelees,
Eierlikdr, Speiseeis, Toppings, Fruchtsafte u.v.m.
genutzt werden.

Ideal fUr Bio- und Organic-Produkte.
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