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Online treffen Besuch vor Ort Seminare Besuch bei uns KALTE auf Knopfdruck 24/7 = no limits!
PURE FILL DIRECT CONNECT

Die PURE FILL direkt am KOCH- UND RUCKKUHL-KESSEL
einstecken und loslegen!
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STEIGEN SIE NOCH HEUTE UM UND LERNEN SIE COOK & CHILL

Jetzt Vorfuhrtermin oder
Testaufstellung vereinbaren!

Weitere Informationen zu KALTE RUDI
finden Sie auch auf www.kaelte-rudi.de

PLUG &

DOSE!

UNSERE MASCHINEN FUR DIE LEBENSMITTELBRANCHE
MADE IN GERMANY SEIT 1964

KALTEMITTEL
2 GWP <150
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Die PURE FILL kann mit
unseren DITHERMs - und
am besten direkt!

Mit unserem einfachen
Verbindungssystem do-

siert sie direkt ganz hygi- ( )
) ) PRODUZIEREN GEMASS
enisch aus der Maschine:
HeiB3, kalt, flussig, fest, COOK & CHILL
stlckig... nach Belieben! DIN 10536
SCHNELLKUHLEN REAL BIS +3 °C
NICHT NUR +7 °C ODER AHNLICH
& J

Folgen Sie uns auch auf:

FUR DAS COOK & CHILL ﬂ (@kaelterudi G)) @kaelte_rudi G (@kaelterudi
@ kalte-rudi 0 (@DKaelteRudi @ (@kaelterudi @
Der kurze Weg zum Seminar: Nennen Sie uns |hren Wunsch- . rGh Koch Kih L i I dustrie 4.0
o . . . uhren ochen uhien agern IxXen ndustrie 4.
Einfach QR_COde scannen! termin und nehmen Sie kostenfrei KALTE RUDI® GmbH & Co. KG ohne Umfullen ohne Umftllen ohne Umfullen ohie Umfullen ohne Umflllen die Zukunft

Alternativ: Mail an info(@kaelte-rudi.de am Cook & Chill Profi-Seminar bei DieselstraBe 5+7 Tel. : +49 7236 9829-0 ® +49151446 686 83
oder anrufen unter +49 7236 9829-0 uns in Keltern teil! DE-75210 Keltern | Germany info(@kaelte-rudi.de www.kaelte-rudi.de
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+ Sicherheitshahn

DER KLASSENSIEGER Vi Sicherhet irs HACCP-Konzept:

Mit dem DITHERM® kdnnen Sie nur gewinnen. _ ﬂ InnenschlieBender Kolbenhahn (GréBe
ZeitgemaBe Technik ist schlanker, schneller Seine leistungsstarke Technik ist mit weniger ot . 80noder1£.'>.0 mm) mit integrierterakt.iv'er
und autark. Der DITHERM® spart den Platz der Platz, Personal und Arbeitsschritten spurbar 8 Spulung fur einfachste Zwischen-Reini-
Eisbank fUr mehr Lagerflache oder Kihlhaus. produktiver. Dazu bietet er mehr Arbeits- und gung ohne bemontage.

Sie konnen ihn wasserfrei mit Luft, mit einem  Produktsicherheit durch geschlossene Pro-
vorhandenen Medium Ihrer Wahl oder Zentral-  duktion. Uberzeugen Sie sich selbst. Und dann
kalte kUhlen. heiBt’s: Plug & Work - einfach loslegen!

VS.

+ Schnell heiB, noch schneller kalt

Effiziente Heiz- und Kaltetechnik im einzigartigen zyklischen Bain-Marie-
System® machen den DITHERM® zum wohl schnellsten Koch- und RuckkUhl- l l—‘ |
Kessel weltweit. Sein Herzstlick ist unser Kaltesystem.

DITHERM®

GroBer Platzbedarf fiir
i = konventionelle
+ Einzigartige Kesselform Sgernl Rl Bl
EisSpeich E Kochkessel freie Flache
Der doppeltgeschweifte Kessel in 2 Bauformen (Compact und Cuisine) sorgt EEBZE'E“S SHESSEIPEmPE fiir lhre DITHERM®
fur optimale Durchmischung und kippfreies Leeren. | T Planung _ KOCH- UND
RUCKKUHL-KESSEL
+ Mindestfiillmenge nur10-20 % " "
Masch Kiich Kiich
Auch kleine Mengen automatisch zubereiten - ohne Anbrennen, Austrock- e
nen, mit hochstem Aromaschutz: FUr den DITHERM® Kessel kein Problem,
fur Koche hochste Flexibilitat! - Erheblicher dezentraler Platzbedarf + Kompakt & leistungsstark
FUr den Maschinenraum sowie aufwendige Kein Maschinenraum erforderlich.
+ Plug & Work Baustatik und -konstruktion erforderlich . .. .
Ihr DITHERM® kommt auf Wunsch steckerfertig mit sémtlicher Technik zu ' + Variable Kélteanbindungen
Ihnen und integriert sich vollig in die vorhandene Umgebung. Das bedeutet - Standige Notwendigkeit einer Eisbank Anbindung an Zentralkalte, externe luftgekuhlte
Planungsfreiheit far Ihr Projekt. Es gibt keine alternative Ruckkihlungsmog- Verflussiger / Kondensatoren ,, ZERO AQUA*®
:%: =S e + Neue Kiltemittel lichkeit. oder die Nutzung eines integrierten Kalteaggre- X
% N.achhaltig und“umw.eltgere'cht. in die Zukunft. Auf Wunsch kann lhr I?ITHERM - Eingeschrinkte Flexibilitat bei Arbeits- gats als mediumgekuhlte Variante maoglich. : KALTEMITTEL
s fUr die neuen Kaltemittel mit einem GWP < 150 ausgestattet werden! prozessen + Top-Performance rund um die Uhr e {%} GWP <150
Nur vorab geplante Koch-Kuhl-Zyklen sind Mit 99 Programmen kdnnen Sie 24 / 7 kochen =
moglich (3 pro Tag). und rtckkthlen - absolute Flexibilitat. Die Kalte ' GREEN
G E H E N S I E N E U E W EG E! - Ist eine Endtemperatur von +3 °C im Cook steht konstant zur Verfugung und liefert 100 %

& Chill-Verfahren erreichbar? Leistung.
Unter Berucksichtigung einer Eisbankvorlauf- + Cook & Chill nach DIN 10536

. 1,0 °C. Z |assi SchnellkUhlen bi ' h
I N D U ST RI E 4.0 IST DA. temperatur von + pfgdeLE:tiff;er;tSrevoﬁ +§rlc.|s zu einer echten

. . . . R - Kontinuierlicher Energieverbrauch rund um KOCH- UND
Wir begleiten Sie bei der Digitalisierung |hrer Prozesse und der die Uhr (24 / 7) + Energieverbrauch - nachhaltig und effizient RUCKKUHL_KESSEL

Vernetzung Ihrer Maschinen. Der DITHERM® arbeitet 24,7, prézise ...erforderlich fur die Kalteproduktion. Energieverbrauch nur wéhrend der Produktion.
einstellbar Uber derzeit 99 Programme, auch vollautomatisch inki.

Schnellkthlung. Wir schonen die Umwelt durch schnelle, unkomplizierte DAS E R G E B N I S

Ferndiagnose und -wartung ohne unndtige Fahrzeiten.

KLARER PUNKTESIEG FUR DEN DITHERM®!

Schlauer kochen und kihlen mit dem Sicherer, hygienischer, schneller und vor

Die durchdachte Gestaltung und Zukunftsfahigkeit unserer Maschi-
nen sowie die Moglichkeiten vollautomatischer Produktionszyklen
ermoglichen den Menschen hinter den Maschinen stressfreies,
ergonomisches Arbeiten. Und damit auch mehr Zeit fur Kreativitat,
Planung und Kontrolle in einer schlankeren Organisation.

Wertmeister DITHERM® allem jederzeit produzieren. Kleine und groBe
Platz, Energie, Zeit und Geld sparen! Mengen, gradgenau und vollautomatisch.




